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Zapraszamy do wspólnego świętowania Pierwszej
Komunii  w odświętnej,  rodzinnej atmosferze.

O  NAS
Dom Restauracyjny „U Wokulskiego” to miejsce odświętnych, 

rodzinnych spotkań, w których spokój i elegancja idą w parze z prawdziwą
gościnnością. Komunia nabiera tu szlachetnej oprawy: jasne, subtelnie udekorowane

wnętrza, zapach naszych wypieków i ciepło rozmów przy wspólnym stole.

Gotujemy klasycznie i sezonowo, z szacunkiem do produktu i smaku, wybierając
receptury, które budzą wspomnienia – a jednocześnie zachwycają estetyką podania. 

W Domu Restauracyjnym “U Wokulskiego” celebrujemy prostą elegancję: bez pośpiechu, 
z dbałością o detale, tak,  by ten ważny dzień zapisał się w pamięci jako piękne, rodzinne święto. 

Do Państwa dyspozycji oddajemy trzy różnej wielkości sale oraz ogród, dzięki którym łatwo
dopasować charakter przyjęcia do liczby gości i pory dnia.

W CENIE:
Przygotowanie sali w odświętnej aranżacji: obrusy, porcelana, szkło, serwety fizelinowe 
w kolorze ecru, delikatne kwiaty, przybrane krzesło dla komunikanta.
Kompletne nakrycie stołów oraz serwis potraw (zupa w wazach, drugie dania na
półmiskach, przekąski zimne i ciepłe serwowane do stołu).
Bufet kawowy (kawa, herbata) i ciasta na osobnym stole oraz woda i soki 
podawane do stołu.
Podstawowe menu dla dzieci na życzenie oraz wersje wegetariańskie lub bezglutenowe
dostępne po wcześniejszym zgłoszeniu.
Rezerwacja sali na czas trwania przyjęcia zgodnie z wybranym pakietem.
Serwis tortu przez obsługę.
Dostęp do ogrodu i bezpłatny parking dla Gości.
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MENU
KOMUNIJNE

Złocisty rosół z domowym makaronem podany z drobno 
krojoną marchewką oraz świeżą natką pietruszki

Zupa:

Danie Główne:
Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym 
Sandacz w sosie śmietanowo-cytrynowym

Kęski kurczęce podane z ketchupem

Kopytka z masełkiem
Ziemniaki pieczone z ziołami

Bukiet warzyw na gorąco
Buraczki na zimno z cebulką

Surówka ze świeżej kapustki z marchewką

Woda niegazowana z miętą i cytryną
Soki: jabłkowy i pomarańczowy (0,5 l/os.)

Bufet kawowy:
Kawa i herbata 

Dwa rodzaje ciast własnego wypieku:
szarlotka oraz sernik

Cena: 169 zł/os.

propozycja I
Czas trwania przyjęcia: 3h



propozycja II

Złocisty rosół z domowym makaronem podany 
z drobno krojoną marchewką 
oraz świeżą natką pietruszki

Zupa:

Danie Główne:
Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym 
Sandacz w sosie śmietanowo-cytrynowym

Kęski kurczęce podane z ketchupem

Kopytka z masełkiem
Ziemniaki pieczone z ziołami

Bukiet warzyw na gorąco
Buraczki na zimno z cebulką

Surówka ze świeżej kapustki z marchewką

Woda niegazowana z miętą i cytryną
Soki: jabłkowy i pomarańczowy (0,5 l/os.)

Bufet kawowy:
Kawa i herbata 

Dwa rodzaje ciast własnego wypieku:
szarlotka oraz sernik

Cena: 269 zł/os.

Przekąski zimne:
Łosoś wędzony z musem z suszonych 

pomidorów na krakersie 
Babeczki z musem z paluszków surimi 
Lekka sałatka z arbuzem i fetą posypana 

ziarnami czarnuszki
Deska wędlin i serów dojrzewających

Sałatka koktajlowa w kieliszkach z krewetką

Przekąska ciepła:
Mix pierogów domowych w trzech smakach

z barszczem czerwonym do popicia

MENU
KOMUNIJNE

Czas trwania przyjęcia: 6h



OPCJE
DODATKOWE

Niecodzienne wypieki w odświętnej oprawie: tort komunijny jako
kulminacja spotkania oraz selekcja mini-deserów podanych na

eleganckich paterach. Delikatne smaki, stonowane zdobienia i spójna
kolorystyka sprawiają, że słodki finał pięknie domyka całość przyjęcia.

Tort i słodki stół

Spójna, subtelna aranżacja stołów i detali dopasowana do
charakteru uroczystości. Stawiamy na świeże kwiaty, delikatne

akcenty kolorystyczne oraz personalizowaną papeterię, aby nadać
przyjęciu indywidualny, odświętny ton.

Personalizowana dekoracja 

Eleganckie tło do rodzinnych fotografii, które podkreśla rangę
dnia i pięknie prezentuje się na zdjęciach. Jasna, subtelna
kompozycja z możliwością personalizacji tworzy idealną

przestrzeń do wspólnych ujęć z bliskimi.

Ścianka do zdjęć

Radosny, pastelowy kącik łakoci przygotowany z myślą o najmłodszych.
Słodycze i owoce w wygodnych porcjach, estetyczne słoje – wszystko tak, aby

dzieci mogły cieszyć się poczęstunkiem w bezpiecznej i eleganckiej formie.

Candy bar dla dzieci

Wycena Indywidualna *



dzieci
Dzieci do lat 3 - bezpłatnie, 

dzieci do 10 lat - 50% ceny

korkowe 10 zł/os.

produkty
własne

ustalane indywidualnie
Ułożenie patery ciast i owoców 

z własnych produktów: 
10 zł/os.

napoje
gazowane

coca-cola, coca-cola zero, fanta, sprite, 
woda gazowana - 20 zł/os.

rezerwacja
terminu:

 zadatek w wysokości 10% wartości przyjęcia 
w ciągu 3 dni od akceptacji oferty

www.uwokulskiego.pl

biuro@uwokulskiego.pl

660 735 786

INFORMACJE
DODATKOWE

SZCZEGÓŁY I REZERWACJE:


